


Champagne Charles Heidsieck

Blanc de Blancs

Fine chair de tourteau en raviole
 consommé de crustacés infusés à la citronnel le

Delicate crab meat raviol i , 
shel lf ish consommé infused with lemongrass

1, 2

Assiette de dégustation
Degustation plate

Homard de nos côtes en médail lon glacé caramel agrumes
Caviar Osciètre Gold Kaviari  Paris

French lobster medal l ion glazed with citrus caramel
Caviar Osciètre Gold Kaviari  ParisCaviar Osciètre Gold Kaviari  Paris

2, 3, 52, 3, 5

Foie gras de canard du Sud-Ouest
dattes et amandes en condiment,  truffe melanosporum

Southwest duck foie gras
date and almond condiment,  black truff le melanosporum

14



Dessert
Dessert

Plat
Main course

Entrée
Starter

Poutargue et Caviar Osciètre Gold Kaviari  Paris
poireau crayon fumé adouci à l ’hui le d’anis

Bottarga and Kaviari  Paris Oscietra Gold caviar
smoked penci l  leek soften by anise oi l

1, 13

Filet de bœuf wagyu, jus de bœuf adouci au chocolat 72%
panais gri l lé au thym, truffe melanosporum
Wagyu beef f i l let ,  beef jus soften by 72% chocolate
thyme-roasted parsnip,  black truff le melanosporum

1, 2, 12, 13

La «Lova» cabosse
chocolat Caraïbe 66%, meringue légère,  cerise Amarena

The «Lova» cocoa pod
 66% Caribbean chocolate,  l ight meringue,  Amarena cherry

6, 12



Mentions légales : 

cafedelhomme.com

Prix nets TTC en euros, service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. 
Consommez avec modération.

Prices in Euro currency, service charge and VAT included.
Alcohol abuse is dangerous for health. 

Drink responsibly.

1
Poissons

Fish

7
Mollusque
Molluscs

10
Moutarde
Mustard

4
Sésame
Sesame

2
Crustacés

Crustaceans

13
Sulfites

Sulphites

5
Lupin
Lupin

3
Céleri
Celery

9
Gluten
Gluten

8
Soja
Soy

11
Arachide
Peanuts

6
Oeufs
Eggs

12
Lait
Milk

14
Fruits à coque

Tree nuts

Allergens
Allergènes


